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Cheesecake mit SchokosoRe
von Jutta Handrup aus Munster und Maike Hedder aus Enschede

Zutaten fur den Kuchen:
50 g Butter

26 kleine dunkle Doppelkekse mit heller Flllung
200 g weilte Schokolade
600 g Frischkase

250 g Quark

80 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
80 g Speisestarke

3 Eier

80 ml Sahne

Zutaten fiir die SchokosoRe:
120 ml Sahne

120 ml Wasser

200 g Zucker

100 g Backkakao

Zubereitung:

Fur den Boden: die Butter schmelzen und die Kekse fein zerbréseln. Beides
miteinander vermischen und auf dem Boden einer mit Backpapier ausgelegten
Springform (826 cm) verteilen. Die Butter-Keks-Mischung fest andriicken und die
Form beiseite stellen.

Fur die Cheesecakefiillung: die weilde Schokolade Uber einem Wasserbad
schmelzen. In der Zwischenzeit Frischkase, Quark, Zucker und Vanillezucker in einer
Schussel miteinander verrihren. Dann die Speisestarke dazu geben und schliellich
die Eier einzeln einrihren. Zum Schluss die Sahne und die geschmolzene weil3e
Schokolade hinzufiigen und alles gut verrihren. Die Masse auf den Boden geben
und den Kuchen etwa 45 Minuten und im vorgeheizten Ofen bei 200 Grad Ober- und
Unterhitze backen. Wenn die Backzeit abgelaufen ist, den Kuchen weitere 30
Minuten im ausgeschalteten Ofen stehen lassen. Dann kann er an einem anderen
Ort vollstandig auskuhlen.

Fur die SchokosoRBe: Sahne, Wasser und Zucker in einen Topf geben und unter
standigem Ruhren aufkochen. Zwei Minuten sprudelnd kochen lassen. Dann den
Topf vom Herd nehmen und sofort den Kakao einrthren.

Viel SpaB beim Nachbacken und guten Appetit!

Jeden Samstag prasentieren Zuschauerinnen und Zuschauer der Lokalzeit
Munsterland ihre liebsten Kuchen, Torten, Platzchen und Brote. Jeder kann
mitmachen. Besondere Voraussetzungen gibt es nicht. Hauptsache, es macht Spal},
den Kuchen zu backen! Wenn Sie Interesse haben, melden Sie sich unter unserer
Email-Adresse: studio.muenster@wdr.de. Bitte geben Sie auch lhren vollen Namen,
Ihre Email-Adresse und Telefonnummer an.



