Kleine Zitronentorte mit Keksboden (ohne Backen)
Erfrischend lecker und ohne Backen: Marcel Seegers Zitronentorte mit Keksboden ist das
perfekte Dessert fur warme Tage.

Rezept
Kleine Zitronentorte mit Keksboden (ohne Backen)
von Marcel Seeger fur eine Backform von 20 cm Durchmesser

Zutaten fur den Keksboden
e 130 g Butterkekse
o 130 g weil3e Schokolade, fliissig (alternativ Kuvertire)

Zubereitung

Den Tortenring oder die Springform mit Backpapier einschlagen und bei Verwendung eines
Tortenringes, diesen auf eine Unterlage stellen, die in den Kihlschrank passt. Die
Butterkekse klein sto3en und in eine Schussel geben, anschlie3end mit der verflissigten
weillen Schokolade griindlich vermischen. Die Mischung in den Tortenring geben und glatt
streichen. Anschlief3end circa 10-15 Minuten in den Kiuhlschrank stellen, bis der Keksboden
fest ist.

Zutaten fur die Zitronen-Quarkcreme
e 360 g Magerquark
40 g Zucker
40 ml Zitronensaft einer Bio-Zitrone
etwas Zitronen-Abrieb einer Bio-Zitrone
150 g Sahne, aufgeschlagen
4 Blatt Gelatine eingeweicht, ausgedriickt und aufgelost

Zubereitung

Quark, Zucker, Zitronensaft und Zitronenabrieb in eine Schiissel geben und griindlich
verrihren. Die aufgeschlagene Schlagsahne unterheben und zuletzt die geloste Gelatine in
feinem Strahl unterriihren. Die Fllung in den Tortenring auf den fest gewordenen
Keksboden geben und glattstreichen. Die Zitronentorte fir mindestens eine Stunde in den
Kihlschrank geben, damit die Fullung fest werden kann.

Fertigstellung
e 1 Bio-Zitrone
e Amarettini nach Belieben

Nach der Kiihlphase die Torte aus dem Tortenring schneiden und die Oberflache nach
Belieben mit frisch geschnittenen Zitronenscheiben und Amarettini dekorieren.



