FuBball-Tortchen mit ,,Rasen-Topping“

Saftige Zitronentdrtchen mit kreativem ,Rasen-Topping“. Karin Steinhoff zaubert die perfekte WM-
Nascherei fur FuBballfans und alle, die ihre Gaste mit einem originellen Geback Uberraschen
mdchten.

Das Rezept
von Karin Steinhoff fiir 12 Stiick

Zutaten fiir den Teig
e 2 Eier, Grole M
1 TL geriebene Zitronenschale
1 EL Zitronensaft
80 ml Sonnenblumendl
120 g Zucker
1 Packchen Vanillezucker
1 Prise Salz
250 g Naturjoghurt
250 g Weizenmehl, Type 550
1 EL Backpulver

Zubereitung

Den Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze (160 °C Umluft) vorheizen. Eine Muffinform mit
Papierférmchen (Gebackkapseln) auslegen oder gut einfetten. Die Eier mit geriebener Zitronenschale,
Zitronensaft, Ol, Zucker, Vanillezucker, Salz und Joghurt verriihren.

Mehl mit Backpulver vermischen und mit den Ubrigen Zutaten gut verrihren.

Die Muffinformen zu etwa zwei Dritteln mit dem Teig befullen und im vorgeheizten Backofen circa 25
Minuten goldbraun backen. Gegen Ende der Backzeit eine Stabchenprobe machen.

Gut abkuhlen lassen.

Zutaten fur das ,,Rasen-Topping*

e 175 g weiche Butter, gewdrfelt
1 Vanilleschote, ausgekratzt
350 g Puderzucker, gesiebt
1 TL kochendes Wasser
1 gute Prise Salz
griine Lebensmittelfarbe

Zubereitung

Butter, Salz und Vanillemark in die Schissel eines Standmixers mit Ruhreinsatz geben. Bei mittlerer
Geschwindigkeit etwa 30 Sekunden verriihren. Den Puderzucker bei niedriger Geschwindigkeit circa 3
Minuten einarbeiten. AnschlieRend das Wasser bei etwas héherer Geschwindigkeit etwa 20 Sekunden
lang unterriihren, bis eine geschmeidige Masse entstanden ist.

Tipp: Sollte die Masse etwas brdckelig aussehen, die Seiten und den Boden der Schiissel mit einem
Silikonspatel abschaben und erneut mischen, um losen Puderzucker einzuarbeiten.

Grune Lebensmittelfarbe in der gewuinschten Intensitat untermischen. Das Topping in einen
Spritzbeutel mit Gras-Spritztiille geben und die Tértchen mit einem ,Rasen-Topping“ verzieren. Wenn
das Topping zu weich wird, kurz in den Kiihlschrank legen.

Tipps
o Die Rasenoptik kann man auch gut mit einer Knoblauchpresse erhalten.
e Aus Marzipan oder Fondant einen kleinen Ball formen und mit schwarzer Lebensmittelfarbe
wie einen FuBball anmalen. Optional kann man auch kleine gekaufte Schokofuf3balle auf dem
,Rasen-Topping® platzieren.



