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Rezept

Rosmarinsirup

Dieser Sirup ist sehr einfach zu machen, duftet intensiv nach Rosmarin und eignet sich wunderbar als
aromatischer Twist im Gin Tonic. Gekihlt halt er sich monatelang.

Zutaten fir ca. 250 ml

140 g Zucker

250 ml Wasser

3 Zweige Rosmarin

1 Streifen Zitronenschale (ca. 5 cm, mdglichst nur das Gelbe)
1 EL Zitronensaft

Zubereitung

In einem Topf das Wasser und den Zucker so lange erhitzen, bis sich der Zucker komplett
aufgeldst hat.

Topf vom Herd nehmen und die Rosmarinzweige mit der Zitronenschale ganz in die
Flussigkeit legen. Zugedeckt 3 Stunden ziehen lassen.

Den Zitronensaft zugeben, alles zusammen aufkochen und 7 Minuten ohne Deckel
simmern.

Rosmarin und Zitronenschale entfernen und den Sirup heil3 in eine ausgekochte Flasche
gieRen. Abkihlen lassen, dann im Kuhlschrank lagern.

FUr einen Rosmarin Gin Tonic etwa 1 EL vom Sirup verwenden und ein sehr trockenes
Tonic wahlen.
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