Matcha Cupcakes

Vorgestellt von Theresa Stark

ZUTATEN

Zutaten:
Flr 16 Cupcakes

Fur denTeig:

2 Eier

280g Mehl

2'A TL Backpulver

%2 TL Salz

2 EL Matchapulver
1809 Butter

3509 Zucker

2 TL Vanilleextrakt
240ml Milch

Fiir die Buttercreme:
%2 EL Matchapulver
115g Butter

180g Puderzucker

1 EL Sahne

Y2 TL Vanilleextrakt

1 Prise Salz

Optional zum Dekorieren:
eine Handvoll
gefriergetrocknete Erdbeeren

ZUBEREITUNG

Backofen auf 180°C Umluft vorheizen.

Eier trennen. Eiweil3 in einer groBen Schissel schlagen, bis sich leichte Spitzen bilden.

Matchapulver, Mehl, Backpulver und Salz vermischen. In einer separaten groRen Schiissel Butter und
Zucker schaumig rihren. Vanilleextrakt und Eigelb hinzufligen und miteinander vermengen. Nun die
MehImischung und Milch hinzugeben. Grob miteinander vermengen, aber nicht vollstandig mitein-
ander verriihren. Eiwei3 unterheben. Der Teig sollte nicht zu diinnfliissig sein.

Teig in eine mit Muffinférmchen ausgelegte oder eingefettete Muffinform geben. Nicht Uberfiillen,
sondern die Formchen nur bis knapp tber die Halfte mit Teig befullen und 18-22 Minuten backen.
Garprobe mit einem Zahnstocher durchfihren. Es sollte kein Teig haften bleiben. Wenn dies der Fall
ist, weiterbacken.

Fiir die Matcha-Buttercreme Butter in einer grof3en Schissel cremig schlagen.

Puderzucker, Matchapulver und Salz hinzufligen und bei geringer Geschwindigkeit schlagen, bis
alles miteinander vermengt ist. Geschwindigkeit danach erhdhen. Vanilleextrakt und Sahne oder
Milch dazugeben. Schlagen, bis die Masse luftig ist.

Wenn das Frosting zu dick oder dlinn ist, Sahne oder mehr Puderzucker hinzufligen, bis es die ge-
wiinschte Konsistenz erreicht ist. Frosting in einen Spritzbeutel flillen und auf die abgekihlten Muf-
fins auftragen.

Die Cupcakes mit etwas Matchapulver und kleingehackten, gefriergetrockneten Erdbeeren dekorie-

ren.



